
1er aout 4 au 8 aout 11 au 14 aout 18 au 22 aout GOÛTER

Lundi
SALADE ALSACIENNE

EMINCÉS DE POULET À L’INDIENNE
POIREAUX ET CAROTTES À LA CRÈME

BANANE

SALADE DE RADIS ET CAROTTES
COUCOUS VÉGÉTARIEN

SALADE VERTE
GLACE

SALADE COLESLAW
ESCALOPE DE POULET

À LA FORESTIÈRE
PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

FROMAGE AOP
GLACE

LAITAGELAITAGE
BARRE DE CHOCOLATBARRE DE CHOCOLAT

PAINPAIN

Mardi

ŒUF MAYONNAISE
BOULETTES DE BŒUF

COURGETTES CARBONARA
FROMAGE AOP

ABRICOTS

CAROTTES RÂPÉES
LASAGNES EN BOLOGNAISE

SALADE VERTE
PANA COTTA

TRANCHE DE PASTÈQUE
BLANQUETTE DE VEAU

HARICOTS VERTS À L’AIL
FRUIT DE SAISON

CONFITURECONFITURE

GÂTEAUGÂTEAU

PAINPAIN

Mercredi
CONCOMBRE À LA CRÈME 

SPAGHETTI À LA NAPOLITAINE
SALADE VERTE

MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE COQUILLETTES AU JAMBON
SAUTÉ DE BŒUF À LA HONGROISE

POÊLÉE DE LÉGUMES
FROMAGE BLANC

PAMPLEMOUSSE

PAËLLA 

SALADE VERTE

FROMAGE BIO

COMPOTE DE PÊCHE 4/4

CONFITURECONFITURE

GÂTEAUGÂTEAU

PAINPAIN

Jeudi

SALADE DE RIZ AU THON
FILET DE POISSON BEURRE DE CITRON

POMMES VAPEUR
FROMAGE AOP

ANANAS CHANTILLY

CÉLERI RÉMOULADE
ROTI DE PORC

POMMES QUARTIERS
FROMAGE AOP
TARTE ANANAS

SALADE DE CHÈVRE ET CROUTONS

HACHIS VÉGÉTAL

FROMAGE AOP

FRUIT DE SAISON

FRUITFRUIT

GÂTEAUGÂTEAU

PAINPAIN

Vendredi

MELON
SANDWICH POULET

CHIPS
TOMATES COCKTAIL

FROMAGE/FRUIT

PASTÈQUE
SANDWICH JAMBON BEURRE

CHIPS
TOMATES COCKTAIL

FROMAGE/FRUIT

MELON
SANDWICH JAMBON BEURRE

CHIPS
TOMATES COCKTAIL

FROMAGE/FRUIT

GOÛTER SURPRISEGOÛTER SURPRISE

Bœuf : Origine France - Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques

A UT


