
1 AU 4 JUILLET 7 AU 11 JUILLET 14 AU 18 JUILLET 21 AU 25 JUILLET 28 AU 31 JUILLET GOÛTER

lundi

SALADE ALSACIENNE
ÉMINCÉS DE POULET

À L’INDIENNE
POIREAUX ET CAROTTES 

À LA CRÈME
BANANE

BETTERAVES EN VINAIGRETTE
CHIPOLATAS SAUCE AU POIVRE

HARICOTS BLANCS
FROMAGE AOP

CRUMBLE AUX POMMES

SALADE COLESLAW
ESCALOPE DE POULET

FORESTIÈRE
PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

FROMAGE AOP
GLACE

LAITAGE, 
BARRE DE 
CHOCOLAT,

PAIN

Mardi

CONCOMBRE ET RADIS
À LA GRECQUE

BLANQUETTE DE DINDE
HARICOTS VERTS 
ILES FLOTTANTES

ŒUF MAYONNAISE
BOULETTES DE BŒUF

COURGETTES À LA CARBONARA
FROMAGE AOP

ABRICOTS

SALADE DE RADIS 
ET CAROTTES

COUCOUS VÉGÉTARIEN
SALADE VERTE

GLACE

ŒUF SAUCE TARTARE
RÔTI DE DINDE
RATATOUILLE

YAOURT BRASSÉ FRAISE BIO
BANANE

ENTRÉE DE CRUDITÉS
LASAGNES VÉGÉTALES

SALADE VERTE
CRÈME AU CHOCOLAT

COMPOTE
GÂTEAU

PAIN

Mercredi

SALADE TOMATE MAÏS 
CROUTONS

PAËLLA DE POISSON
FRISÉE AUX MENDIANTS 

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRE À LA CRÈME 
SPAGHETTI À LA NAPOLITAINE

SALADE VERTE
MOUSSE AU CHOCOLAT

CÉLERI RÉMOULADE
RÔTI DE PORC

POMMES QUARTIERS
FROMAGE AOP

TARTE À L’ANANAS

PAMPLEMOUSSE
PAËLLA

SALADE VERTE
FROMAGE BIO

PÊCHE

TABOULÉ
POULET FORESTIÈRE

BLÉ AUX PETITS LÉGUMES
FROMAGE AOP

POIRE

CONFITURE
GÂTEAU

PAIN

Jeudi
BUFFET DE LÉGUMES

SAUCE MOUSQUETAIRE
CAPPELLETIS RICOTTA ÉPINARDS

FROMAGE BLANC À LA FRAISE

SALADE DE RIZ AU THON
FILET DE POISSON

BEURRE DE CITRON
POMMES VAPEUR

FROMAGE AOP
CRÈME DESSERT

PÂTÉ DE CAMPAGNE
SAUTÉ DE BŒUF 

POÊLÉE DE LÉGUMES
FROMAGE BLANC

SALADE DE CHÈVRE
ET CROUTONS

HACHIS VÉGÉTAL
FROMAGE AOP

FRUIT DE SAISON

TRANCHE DE PASTÈQUE
BLANQUETTE DE VEAU

HARICOTS VERTS À L’AIL
FRUIT DE SAISON

FRUIT
GÂTEAU

PAIN

vendredi
TOMATES EN GRIBICHE

FILET DE POISSON 
SEMOUL ET RATATOUILLE
CRÊPE SAUCE CHOCOLAT

MELON
SANDWICH JAMBON BEURRE

CHIPS
TOMATES COCKTAIL

FROMAGE
FRUIT

PASTÈQUE
SANDWICH JAMBON BEURRE

CHIPS
TOMATES COCKTAIL

FROMAGE
FRUIT

MELON
SANDWICH JAMBON BEURRE

CHIPS
TOMATES COCKTAIL

FROMAGE
FRUIT

GOÛTER 
SURPRISE

juilletjuillet
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