
2 AU 6 JUIN 9 AU 13 JUIN 16 AU 20 JUIN 23 AU 27 JUIN 30 JUIN GOÛTER

lundi
TABOULÉ

SAUTÉ DE DINDE FORESTIÈRE
PETITS POIS

YAOURT BRASSÉ FRAISE BIO

SALADE ARMORICAINE
ROUGAILLE SAUCISSES

RIZ MADRAS
OSSAU-IRATY AOP

FRUIT BIO

BUFFET DE LÉGUMES
ESCALOPE DE DINDE 

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES
BANANE

CÉLERI EN RÉMOULADE
SAUTÉ DE PORC 
FAÇON CRÉOLE
PURÉE MAISON
FROMAGE AOP

NECTARINE 

LAITAGE, 
BARRE DE 
CHOCOLAT,

PAIN

Mardi

ŒUF SAUCE AURORE
GOULASH

CAROTTES PERSILLÉES
CANTAL AOP

FRUIT BIO

TRANCHE DE PASTÈQUE
COUCOUS VÉGÉTARIEN

BOULETTES DE LÉGUMES
ÎLES FLOTTANTES

RILLETTES DE THON EN TOAST
BLANQUETTE DE DINDE

COURGETTES À L’AIL
FROMAGE BLANC FRAISE

KIWI

TRANCHE DE MELON
CAPPELLETI RICOTTA

ÉPINARDS
SALADE VERTE
PANNA COTTA

COMPOTE
GÂTEAU

PAIN

Mercredi

SALADE DE HARICOTS
VERT & MAÏS

PALETTES DE PORC À LA DIABLE
LENTILLES

ENTREMET VANILLE

PIZZA TROIS FROMAGES
ÉMINCÉS DE POULET

À L’INDIENNE
POMMES QUARTIERS

EDAM
FRUIT

TOMATE & MOZZARELLA
BRANDADE DE POISSON

GOUDA
POIRE

SALADE DE RIZ AU CRABE
POULET BASQUAISE

BROCOLIS / POMME DE TERRE
FROMAGE DE CHÈVRE

FRUIT DE SAISON 

CONFITURE
GÂTEAU

PAIN

Jeudi

CONCOMBRE À LA BULGARE
FILET DE POISSON À LA

DUGLÉRÉ
RIZ PILAF

VERRE DE LAIT BIO
COMPOTE DE POMMES

SALADE ALSACIENNE
ESTOUFFADE DE BŒUF

À LA PROVENÇALE
HARICOTS VERTS 
FROMAGE BLANC

BATAVIA À L’ANDALOUSE
PENNES COURGETTES 

& PESTO DE ROQUETTE 
FRISÉE AUX MENDIANTS

GLACE

TOMATE FETA, CIBOULETTE
RÔTI DE PORC
COQUILLETTES
SAINT PAULIN

FRUIT BIO

FRUIT
GÂTEAU

PAIN

vendredi
CAROTTES RÂPÉES

BOULETTES VÉGÉTALES
HARICOTS BEURRE

FAR BRETON

SALADE DE POMMES
FILET DE POISSON À L’ESTRAGON

BLÉ AUX PETITS LÉGUMES
MORBIER AOP

BANANE

PAMPLEMOUSSE
ÉMINCÉS DE PORC 
À LA PROVENÇALE

FRITES
RIZ AU LAIT

SALADE SAVOYARDE
FILET DE POISSON DIEPPOISE

TRIO DE LÉGUMES
CAMEMBERT BIO

TARTE AUX FRUITS

GOÛTER 
SURPRISE

juin

Bœuf : Origine France - Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques
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